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Hablar de Navarra es hablar de gastronomía. El
paso del río Ebro por el sur de la región la ha
convertido en una extraordinaria tierra fértil. Cuenta
con verduras de contrastada calidad, como las
alcachofas, los espárragos, los cardos, los cogollos,
las espinacas etc…

Navarra tiene más de 20.000 Has de viñedo en el
que se cultivan uvas blancas y tintas. Las variedades
más destacadas son la garnacha, el tempranillo y
la viura como variedades autóctonas y también se
utilizan el merlot, cabernet sauvignon y chardonnay.
La combinación de estas variedades tiene como
resultado la elaboración de vinos de alta calidad
con prestigio internacional.

La sorprendente calidad de los productos de la
tierra Navarra está avalada por “Denominaciones
de Origen” e “Indicaciones geográficas protegidas”
oficialmente reconocidas, que controlan  los
productos tradicionales, cuyas características nos
distinguen de otros productos de la misma clase,
debido tanto a su origen como a la forma en que
han sido procesados.

En Navarra existen cerca de 300 empresas
exportadoras de productos agroalimentarios de la
cuales alrededor de 100 son elaboradoras de vino,
siendo la mayoría PYMES con gran implantación de
empresas familiares y artesanas. Dentro del sector

de alimentación destacan las empresas productoras
de conservas vegetales, platos cocinados de alta
gama, aceite de oliva, productos cárnicos y productos
lácteos. La oferta de productos abarca desde la
alimentación de primera gama hasta la más reciente
de 5ª gama.

La Cámara Navarra de Comercio e Industria organiza
el principal encuentro de promoción internacional de
la industria agroalimentaria navarra ALIMENTA' 09,
con el objetivo de acercar las empresas y productos
agroalimentarios de nuestra región a importadores
y distribuidores de distintos países. Este año,
Alimenta se va a integrar en el marco de Navarra
Gourmet, para aunar esfuerzos y presentar un único
evento de gran repercusión donde se van a fusionar
los distintos acontecimientos gastronómicos de la
Comunidad Foral. Contando con la presencia de los
más importantes chefs de la cocina actual como
Ferrán Adriá.

Concebido como el mayor evento gastronómico
organizado nunca en Navarra, el objetivo es
consolidar esta Comunidad como un claro referente
de la alta cocina y los productos agroalimentarios
de calidad.

La exposición tendrá lugar el día 18 de mayo de
2009 en el Palacio de Congresos y Auditorio de
Navarra, Baluarte, de Pamplona.

Navarra muestra su calidad
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To speak of Navarra is to speak of gastronomy. The
waters of the river Ebro in the south of the region
have made it an extraordinarily fertile land. It has
excellent quality vegetables, such as artichokes,
asparagus, cardoons, lettuce hearts, spinach, etc…

Navarra has over 20,000 hectares of vineyards that
produce white and red grapes. The outstanding
local varieties are Garnacha (Grenache), Tempranillo
and Viura, although others like Merlot, Cabernet
Sauvignon and Chardonnay are also grown. The
blending of these varieties produces high-quality
wines that enjoy international prestige.

The surprising quality of agricultural products from
Navarra is backed up by officially recognised
'Designations of Origin' and 'Protected Geographical
Indications'. These control traditional products,
whose characteristics mean that they stand out
from other similar productions, both for reasons of
their origin and the way in which they have been
processed.

In Navarra there are around 300 companies that
export agrifood products, of which about 100 are
related to wine. Most of these companies are small
and medium sized, many of them family or craft

businesses. Within the food sector we would highlight
companies that produce canned vegetables, high-
range prepared meals, olive oil, meat products and
dairy products. The range of products on offer
covers first-scale foods to the (most recent) fifth
scale.

The Chamber of Commerce and Industry of Navarra
is organising the main international promotion event
for the region's agrifood industry -ALIMENTA' 09-
with the aim of helping importers and distributors
from different countries to get to know our products.
This year, Alimenta will be part of Navarra Gourmet,
joining forces to present a unique and high-profile
meeting to bring together the different gastronomic
events of the region. Some of the top chefs of
modern cuisine will be with us, for example Ferrán
Adriá.

Designed as the largest gastronomic event ever
organised in Navarra, the aim is to consolidate the
region as a benchmark for haute cuisine and quality
agrifood products.

The event will take place on 18th May 2009 in the
'Baluarte' Congress Centre and Auditorium of the
city of Pamplona.

Navarra shows its quality
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Parler de la Navarre, c'est parler de gastronomie.
Irrigué par l'Èbre, le sud de notre région est
extraordinairement fertile et produit des légumes
- artichauts, asperges, cardons, sucrines ou épinards
- d'une qualité hors pair.

La Navarre, c'est aussi plus de 20 000 Ha de
vignoble blanc et rouge. Le grenache, le tempranillo
et le viura sont les grands cépages autochtones
cultivés ici, en compagnie du merlot, du cabernet
sauvignon et du chardonnay. L'assemblage de ces
cépages permet d'élaborer des crus de grande
qualité et internationalement réputés.

La qualité extraordinaire des produits navarrais est
garantie par des « Appellations d'Origine Contrôlée
» et des « Indications Géographiques Protégées ».
Ces labels officiels témoignent du contrôle dont
font l'objet les produits traditionnels locaux, qui se
distinguent d'autres produits du même type par
leur origine et leur type de traitement.

La Navarre compte quelque 300 entreprises
d'exportation de produits agroalimentaires, dont
une centaine de producteurs de vin. Bien que les
entreprises familiales et artisanales restent
fortement présentes, il s'agit pour une grande part
de PME. Dans la filière alimentation, citons les
entreprises productrices de conserves végétales,

de plats cuisinés haut de gamme, d'huile d'olive,
de produits carnés et laitiers. L'offre englobe toutes
les gammes, de la première à la toute récente 5e
gamme.

La Chambre Navarraise du Commerce et de
l'Industrie organise ALIMENTA' 09 le plus important
rendez-vous pour la promotion internationale de
l'industrie agroalimentaire,  qui a pour vocation de
faire connaître aux importateurs et aux distributeurs
de différents pays européens les entreprises et les
produits agroalimentaires de la Navarre. Cette
année, Alimenta s'inscrit dans le cadre de Navarra
Gourmet, pour conjuguer les efforts et présenter
un événement unique à forte répercussion
fus ionnant  les  d i f fé rents  événements
gastronomiques de notre région. Les plus importants
chefs de la cuisine actuelle - comme Ferrán Adriá
- y seront également présents.

Conçu comme le plus grand événement
gastronomique jamais organisé en Navarre, il a
pour mission de consacrer cette région comme un
référent clé de la haute cuisine et des produits
agroalimentaires de qualité.

L'exposition aura lieu le 18 mai 2009 au Baluarte,
Palais des Congrès et Auditorium de Navarre, à
Pampelune.
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La Navarre deploie sa qualite



Navarra ist der Inbegriff einer reichen, vielseitigen
und erstklassigen Gastronomie. Der vom Fluss Ebro
bewässerte Landstrich im Süden der Region gehört
zu den fruchtbarsten Gebieten und bringt Gemüse
von höchster Qualität hervor: Artischocken, Spargel,
Kardone, Lattichherzen, Spinat usw.

Navarra verfügt auch über mehr als 20.000 Hektar
Weinland, auf dem rote und weiße Traubensorten
angebaut werden. Zu den wichtigsten einheimischen
Rebsorten Navarras gehören Garnacha, Tempranillo
und Viura; diese finden in den ausländischen Sorten
Merlot, Cabernet Sauvignon und Chardonnay eine
optimale Ergänzung. Das harmonische Zusammen-
spiel dieser Traubensorten bringt als Ergebnis Weine
von höchster Qualität hervor, die auf den internatio-
nalen Märkten ein sehr hohes Ansehen genießen.

Für die überraschende Qualität der Lebensmittepro-
dukte Navarras bürgen auch die offiziell anerkannten
"Herkunftsbezeichnungen" und "Geschützten Geo-
graphischen Angaben", die alle traditionellen, hier
angebauten Produkte einer strengen Kontrolle
unterziehen. Diese Kontrollen garantieren nicht nur
die erstklassige Qualität unserer Erzeugnisse,
sondern auch ihre Herkunft und damit ihre ganz
spezifischen Eigenschaften hinsichtlich Anbau und
Verarbeitung, die sich von den Produkten anderer
Anbaugebiete deutlich unterscheiden.

In Navarra gibt es ca. 300 Unternehmen, die land-
wirtschaftliche Lebensmittelprodukte exportieren;
darunter befinden sich rund 100 Weinkellereien.
Es handelt sich größtenteils um kleine und mittlere

Unternehmen, allen voran die traditionellen Fami-
lienbetriebe. Innerhalb des Lebensmittelsektors
sind insbesondere die Erzeuger von Lebensmitte-
lkonserven, hochwertigen Fertiggerichten, Olivenöl,
Fleischprodukten und Milcherzeugnissen hervorzu-
heben. Das Produktangebot reicht von frischen
rohen Lebensmitteln bis zu den modernsten Fertig-
gerichten.

Die Industrie- und Handelskammer von Navarra
organisiert ALIMENTA' 09, den wohl wichtigsten
internationalen Anlass zur Promotion der regionalen
Lebensmittelindustrie, mit dem Ziel, die landwirts-
chaftlichen Lebensmittelprodukte Navarras und ihre
Erzeugerfirmen verschiedenen Importeuren und
Vertriebsagenten aus zahlreichen europäischen
Ländern vorzustellen. Dieses Jahr findet Alimenta
im Rahmen der Veranstaltung Navarra Gourmet
statt. Damit wird versucht, alle Promotionsanstren-
gungen in einem einzigen Event zu vereinen, in dem
die verschiedenen gastronomischen Ereignisse der
Region Navarra vertreten sind. All dies unter Mitwir-
kung der berühmtesten Chefs der modernen spa-
nischen Küche wie z. B. Ferrán Adriá.

Dieses wohl größte je in Navarra organisierte gas-
tronomische Event soll unsere Region zu einem
klaren Bezugspunkt für die Gastronomie der Spit-
zenklasse und die landwirtschaftlichen Lebensmit-
telprodukte höchster Qualität werden lassen.

Die Ausstellung findet am 18. Mai 2009 im Baluarte,
dem Kongresspalast und Auditorium von Navarra,
in Pamplona statt.
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Die Region Navarra Zeigt Ihre Qualitat



Falar de Navarra é falar de gastronomia. A passagem
do rio Ebro pelo sul da região tornou-a numa
excepcional terra fértil. Tem legumes de qualidade
comprovada, como alcachofras, espargos, cardos,
repolhos, espinafres, etc…

Navarra tem mais de 20.000 hectares de vinhedo
onde se cultivam uvas brancas e pretas. As
variedades mais destacadas são a Garnacha, o
Tempranillo e a Viura, como variedades autóctones,
e também se utilizam o Merlot, o Cabernet
Sauvignon e o Chardonnay. A combinação destas
variedades tem como resultado a elaboração de
vinhos de alta qualidade com prestígio internacional.

A surpreendente qualidade dos produtos da terra
Navarra é assegurada por “Denominações de
Origem” e “Indicações geográficas protegidas” de
controlo dos produtos tradicionais oficialmente
reconhecidas, cujas características distinguem os
nossos produtos de outros produtos da mesma
classe, devido quer à sua origem, quer à forma
como foram processados.

Em Navarra existem cerca de 300 empresas
exportadoras de produtos agro-alimentares, das
quais aproximadamente 100 são empresas de
elaboração de vinho, sendo a maioria PMES,
havendo uma grande implantação de empresas
familiares e artesanais. No sector da alimentação,

são de destacar as empresas produtoras de
conservas vegetais, de pratos cozinhados de gama
alta, de azeite, de produtos cárnicos e de produtos
lácteos. A oferta de produtos abrange desde a
alimentação de primeira gama até à mais recente
de 5ª gama.

A Câmara de Comércio e Indústria de Navarra
organiza o principal encontro de promoção
internacional da indústria agro-alimentar navarra
ALIMENTA' 09, com o objectivo de aproximar as
empresas e os produtos agro-alimentares da nossa
região aos importadores e distribuidores de diversos
países. Este ano, a Alimenta será integrada no
âmbito do Navarra Gourmet, para reunir esforços
e apresentar um único evento de grande repercussão
onde serão agrupados os diferentes acontecimentos
gastronómicos da Comunidade Foral, contando-se
com a presença dos mais importantes Chefs da
cozinha actual como Ferrán Adriá.

Concebido como o maior evento gastronómico
alguma vez organizado em Navarra, o objectivo
consiste em consolidar esta Comunidade como
uma clara referência da alta cozinha e dos produtos
agro-alimentares de qualidade.

A exposição terá lugar no dia 18 de Maio de 2009
no Palácio de Congressos e no Auditório Baluarte
em Pamplona, Navarra.

Navarra mostra a sua qualidade
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